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 КАБИНЕТ И МАСТЕРСКАЯ 

Практическое задание

Проанализируйте, нуждаются ли ваши родственники, соседи, друзья в какой-ли-
бо помощи или даже в опеке. Что вы в таком случае могли бы сделать?

Выводы

Социальные технологии проявляют себя прежде всего в производственно-эко-
номической деятельности и управлении производством. На этих технологиях по-
строена политика, государственное управление, здравоохранение, образование.

Одним из главных направлений применения социальных технологий является 
социальная работа. Она включает в себя: социальный контроль, социальную 
терапию, социальную реабилитацию больных детей, деятельность в сфере быта 
и услуг, социальную помощь и поддержку пожилых граждан, опеку и попечи-
тельство.

Главной социальной технологией является технология коммуникации. Комму-
никация — это передача сведений (информации) от кого-то или чего-то кому-то 
или чему-то с помощью языка или каких-нибудь других знаковых систем. Эти 
технологии являются ведущими в социальных процессах. Структура коммуни-
каций включает в себя 11 составляющих, начиная с субъектов коммуникации 
и заканчивая наличием обратной связи между ними.

ПОДВЕДЁМ ИТОГИ: 1. Какие виды технологий существуют в сообществах людей? 2. Ка-
кова структура процесса коммуникации? 3. Знания каких учебных предметов понадобились вам при 
изучении этой главы?
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